
MYSA Eatery bringt die wilden Küsten Skandinaviens und die bodenständige Küche Norddeutschlands direkt auf

Ihren Teller. Frischer Fisch, knackiges Gemüse und eine Prise skandinavische Gelassenheit - das ist MYSA

 

Tauchen Sie ein in die entspannte, minimalistische Atmosphäre, inspiriert vom skandinavischen Lebensstil

Ob schnelles Lunch oder ausgedehntes Dinner - genießen Sie die nordische Freiheit pur

Herzlich willkommen im MYSA Restaurant Hamburg



Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an - If you have any questions about allergenes, please feel free to contact us

GRÖNSAKSBULLAR

Alle Preise in Euro und inkl. 19% Mwst - All Prices in Euro and including 19% VAT

BLANDSALAD
Gemischter Salat | Gemüse | Bunte Toppings | Körner & Saaten
 
Mixed Salad | Vegetables | Mixed Toppings | Grains & Seeds

Vegane Hackbällchen | Erbsen| Kartoffelstampf

Vegan Meatballs | Peas | Mashed Potatoes De
ss
er
ts

MYSA LUNCH 12-16 Uhr

18

FUNKY FALAFEL
Bulgursalat | Hummus | Fetakäse | Avocado

Bulgur Salad | Hummus | Feta Cheese | Avocado

21

14

9

FINNISH LINGONBERRY TARTE
Knuspriger Blätterteig | Preiselbeeren | Puderzucker

Puff Pastry | Lingonberries | Powdered Sugar

8

SWEDISH APPLE PIE
Haselnüsse | Vanilleeis

Hazelnut | Vanilla Ice Cream

CAESAR SALAT
Romanasalat | Grünkohl | Kirschtomaten | Croutons | Parmesan
Caesar Dressing
Romaine Lettuce | Kale | Cherry Tomatoes | Croutons | Parmesan
Caesar Dressing

16

+ 5

+ 6

+ Knuspriges Hühnchen
  Crispy Fried Chicken
+ Garnelen
  Shrimp

CLUB MYSA SANDWICH
Brioche Toast | Gebackenes Huhn | Spiegelei | Essiggurken
Eingelegte Zwiebeln | Pommes 

Brioche Toast | Crispy Chicken | Fried Egg | Pickled Gherkin
Pickled Onion | Fries

22

(B,C)

(A,B,C)

(C)

(A,C,F,O)

(A,B,C)

(B,C,E)

(A,B,C)

SOUP OF THE DAY 10
Saisonale Suppe

Seasonal Soup

FISH & CHIPS
Gebackenes Kabeljaufilet | Mayonnaise | Zitrone | Pommes
  
Crispy Fried Cod Fillet | Mayonnaise | Lemon | Fries 

23(A,B,C,J)

UP NORTH BURGER
Briochebrötchen | Gebackenes Huhn | Käse | Eingelegte
Zwiebeln | Essiggurken | Mayonnaise | Pommes

Brioche Bun | Crispy Chicken | Cheese | Pickled Onion
Pickled Gherkin | Mayonnaise | Fries

23(A,B,C,I)



Alle Preise in Euro und inkl. 19% Mwst - All Prices in Euro and including 19% VAT

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an - If you have any questions about allergenes, please feel free to contact us

No
rd
ic
 T
ap
as FRITTIERTE MUSCHELN IN

MALZTEMPURA

Eingelegter Fenchel | Granny Smith Salat
Sanddorn Chili Mayo

Fried Tempura Mussels | Pickled Fennel 
Granny Smith Salad  | Sea Buckthorn Chili Mayo

12

GRAVED LACHS SMøRREBRøD 

Pumpernickel| Geraücherte Zitrone Frischkäse| Gurken Relish

Pumpernickel Bread| Smoked Lemon Cream Cheese
Cucumber Relish

10

CODFISH CROQUETTES

Rote Zwiebeln | Kräutermayonnaise

Red Onion | Herbed Mayonnaise 

TATAR SANDWICH

Geröstetes Sauerteigbrot | Fritierter Rucola  
Gebeiztes Eigelb

Toasted Sourdough Bread | Fried Arugula 
Pickled Egg Yolk

(A,C,I,L,G )

(B,C,J, H, I)

(A,B,C,I,J)

(A,C,I) 12

11

GRÖNSAKSBULLAR
Vegane Hackbällchen | Erbsen | Kartoffel Stampf | Wild
Preiselbeeren

Vegan Meatballs | Pea | Mashed Potatoes
Wild Cranberries

(C) 11

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=7ac24fbc044fe4ff9d85e438af64db5ac89678a3e3c9c5da67dc54721e9a87ebJmltdHM9MTc1NjE2NjQwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=05c9c786-ceb1-6789-3e58-d1b8cfd26686&psq=smorrebrod&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cxLndkci5kZS92ZXJicmF1Y2hlci9yZXplcHRlL2FsbGUtcmV6ZXB0ZS9za2FuZGluYXZpc2NoZS1rdWVjaGUtc21vZXJyZWJyb2VkLTEwMC5odG1s&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=7ac24fbc044fe4ff9d85e438af64db5ac89678a3e3c9c5da67dc54721e9a87ebJmltdHM9MTc1NjE2NjQwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=05c9c786-ceb1-6789-3e58-d1b8cfd26686&psq=smorrebrod&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cxLndkci5kZS92ZXJicmF1Y2hlci9yZXplcHRlL2FsbGUtcmV6ZXB0ZS9za2FuZGluYXZpc2NoZS1rdWVjaGUtc21vZXJyZWJyb2VkLTEwMC5odG1s&ntb=1


Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an - If you have any questions about allergenes, please feel free to contact us

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH

Alle Preise in Euro und inkl. 19% Mwst - All Prices in Euro and including 19% VAT

Fl
am
mk
uc
he
n

Ta
rt
e 
Fl
am
bé
e

Creme Fraiche | Speck | Zwiebeln
 
Creme Fraiche | Bacon | Onion

ELSÄSSER ART

Creme Fraiche | Halbgetrocknete Tomaten | Fetakäse | Frittierter Rucola
Pinienkerne
  
Creme Fraiche | Semi-Dried Tomatoes | Feta Cheese | Fried Arugula | Pine Nuts 

FLAMMKUCHEN MYSA
Creme Fraiche | Graved Lachs | Fenchel | Trüffel Öl | Dill
 
Creme Fraiche | Graved Salmon | Fennel | Truffle Oil | Dill

16,5

14

14(A,B,C)

(A,B,C)

(A,B,C,J)

Vo
rs
pe
is
en
 |
 S
ta
rt
er
s

BEEFTATAR GEBEIZTER SAIBLING 

CREMIGE FISCHSUPPE STEINPILZ RAVIOLI

Sauerteigbrot | Frittierter Rucola
Gebeiztes Eigelb | Senf

Sourdough Bread | Fried Arugola
Cured Egg Yolk | Mustard

Sanddorn Granite | Kümmel Öl | Gepuffter Quinoa

Pickled Arctic Char | Sea Buckthorn | Cumin Oil
Popped Quinoa

Thymian Champignons | Haselnussbutter  Schaum

Porcini Mushroom Ravioli | Button Mushroom | Thyme
Hazelnut Butter Foam 

16  | 24 17

17

Klein | Groß

Fischwürfel | Gemüse Einlage | Dill Öl

Creamy Fish Soup | Fish | Vegetables | Dill Oil

(A,B,C,E)

(H,J,N)(A,C,I)

(B,H, J,N)
16

TOPINAMBUR-ZWIEBEL STRUDEL
Butterbrösel | Holunder Reduktion

Jerusalem Artichoke-Onion Strudel | Butter Crumble
Elderflower Reduction

(A,B,C) 16 LABSKAUS

Corned Beef | Rote Bete | Spiegelei  | Matjesfilet
 
Corned Beef| Beetroot | Fried Egg | Herring 

14(A,C,I)



FUNKY FALAFEL
Bulgursalat | Hummus | Fetakäse | Guacamole
Bulgur Salad | Hummus | Feta Cheese | Guacamole

Ha
up
tg
än
ge
 |
 M
ai
nc
ou
rs
es RINDERSCHAUFEL

FISH & CHIPS

UP NORTH BURGER

SCANDI STEAK

Kartoffel Gratin | Wurzelgemüse | Tomaten Marmelade
Nuss Crumble

Beef Shank | Potatoe Gratin | Root Vegetables
Tomato Marmelade | Nut Crumble

Pommes| Saisonaler Marktsalat | Mysa Butter
  
Rump Steak | Fries | Seasonal Mixed Leaf Salad
Mysa Butter

Gebackenes Kabeljaufilet | Mayonnaise | Zitrone | Pommes
Crispy Fried Cod Filet | Mayonnaise | Lemon | Fries 

Briochebrötchen | Gebackenes Huhn | Käse | Eingelegte
Zwiebeln Essiggurken | Mayonnaise | Pommes
Brioche Bun | Baked Chicken | Cheese | Pickled Onions
Pickled Gherkins | Mayonnaise | Fries

(Rumpsteak)

26

35

21

23

23

SKREI FILLET
Perlgraupen Risotto | Kandierter Fenchel | Beurre Blanc
Dill Öl

Cod Fillet | Barley Risotto | Candied Fennel
Beurre Blanc | Dill Oil

28

KALBSSCHNITZEL MYSA
Pommes | Rote Beete Salat | Zitrone

Veal Schnitzel Mysa | Fries | Beetroot Salad | Lemon

32

TERRY´S BURGER 26
Sauerteig Brot |180 gr. Rinderfleisch Aus Deutscher Färse
Käse | Geschmorte Zwiebeln | Guacamole| Mysa Sauce | Pommes
Sourdough Bread |180 gr. Beef From German Heifer | Cheese
Braised Onion | Guacamole| Mysa Sauce | Fries

CAESAR SALAT
Romanasalat | Grünkohl | Kirschtomaten | Croutons | Parmesan
Caesar Dressing
Romaine Lettuce | Kale | Cherry Tomatoes | Croutons | Parmesan
Caesar Dressing

16

+ 5

+ 6

+ Knuspriges Hühnchen
  Crispy Fried Chicken
+ Garnelen
  Shrimp

(B)
(B,C,H,J, N)

(A,B,C,I)

(A,B,C,I)

(A,B,C,I)

(A,B,C,J)

(A,C,F,O)

(A,B,C) CLUB MYSA SANDWICH
Brioche Toast | Gebackenes Huhn | Spiegelei | Essiggurken
Eingelegte Zwiebeln | Pommes 
Brioche Toast | Crispy Chicken | Fried Egg | Pickled
Gherkins | Pickled Onions | Fries

23

(A,B,C)

Alle Preise in Euro und inkl. 19% Mwst - All Prices in Euro and including 19% VAT

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an - If you have any questions about allergenes, please feel free to contact us

My
sa
 C
la
ss
ic

(B)



Alle Preise in Euro und inkl. 19% Mwst - All Prices in Euro and including 19% VAT

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an - If you have any questions about allergenes, please feel free to contact us

De
ss
er
ts

SWEDISH APPLE PIE
Haselnüsse | Vanilleeis

Hazelnuts | Vanilla Ice Cream

9

Knuspriger Blätterteig | Preiselbeeren | Puderzucker

Puff Pastry | Lingonberies | Powdered Sugar

8
FINNISH LINGONBERRY TARTE

(B,C,E)

(A,B,C)

5,5CAKE OF THE DAY
Fragen Sie Gerne Unseren Service Nach Den Sorten

Please Ask Our Service For The Varieties

CREME BRULEE´TARTELETTE
Limoncello Sorbet 

10

EIS ODER SORBET KUGEL 3,5

Fragen Sie Gerne Unseren Service Nach Den Sorten

Please Ask Our Service For The Varieties of Ice Cream
and Sorbet

(A,B,C)

(A,B,C,E)

(A,B,C,E)



Kennzeichnungs- nummer enthält folgende Allergene
A enthält Eier

B enthält Milch (einschl. Lactose)

C enthält glutenhaltige Getreide (Weizen, Gerste,   Hafer, Roggen, Dinkel, Grünkern, Einkorn, Emmer, Kamut,

Triticale)

D enthält Erdnüsse

E enthält Schalenfrüchte (Mandel, Walnuss, Haselnuss, Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss)

F enthält Sesam

G enthält Soja

H enthält Sellerie

I enthält Senf

J enthält Fisch

K enthält Krebstiere

L enthält Weichtiere, Weichtiererzeugnisse, Muscheln

M enthält Lupine

N enthält Schwefeldioxid/Sulfite

O Hülsenfrüchte 



Alle Preise in Euro und inkl. 19% Mwst - All Prices in Euro and including 19% VAT

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an - If you have any questions about allergenes, please feel free to contact us

Room Service 12 - 22 Uhr

FISH & CHIPS
Gebackenes Kabeljaufilet | Pommes | Zitrone | Mayonnaise
Crispy Fried Cod Filet | French Fries | Lemon | Mayonnaise

UP NORTH BURGER
Gebackenes Huhn | Briochebrötchen | Mayonnaise | Essiggurken | Pommes
Crispy Fried Chicken | Brioche Bun | Mayonnaise | Pickles | Pommes

CHICKEN CAESAR
Romanasalat | Grünkohl | Stachelbeeren | Knuspriges Hühnchen
Romaine Lettuce | Gooseberries | Crispy Fried Chicken

CLUB MYSA
Brioche | Gebackenes Huhn | Spiegelei | Kartoffelchips
Brioche | Crispy Chicken | Fried Egg | Potato Chips

FANCY CINNAMON CRUNCH
Franzbrötchen | Mascarponecreme | Kaffee | hausgemachter Zimtlikör
Cinnamon Roll Hamburg Style | Mascarpone Cream | Coffee | Homemade
Cinnamon Liquor

RHUBARB TRIFLE
Rhabarberkompott | Karamellisiertes Roggenbrot

Schlagsahne

Rhubarb Compote | Caramellized Rye Bread | Whipped

Cream

23

23

19

22

15 12

HA
UP
TG
ÄN
GE

MA
IN
 C
OU
RS
E

DE
SS
ER
TS
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UP
TG
ÄN
GE

MA
IN
CO
UR
SE
S

FUNKY FALAFEL

SCANDI STEAK
Gremolata | Meerettich | Röstkartoffeln | Saisonaler Marktsalat
Gremolata | Horseradish | Roasted Potatoes | Seasonal Mixed
Salad

Bulgusalat | Hummus | Fetakäse | Avocado
Bulgur Salad | Hummus | Feta Cheese | Avocado

(Rumpsteak) 35

21

BLANDSALAD
Gemischter Salat | Gemüse | Bunte Toppings 

Körner & Saaten | Cremiger Skyr

Mixed Salad | Vegetables | Colorful Toppings

Grains & Seeds | Creamy Skyr

GRÖNSAKSBULLAR
Vegane Gemüse-Hackbällchen | Rahmsauce | Erbsen

Kartoffelstampf

Vegan Vegetables Meatballs | Cream Sauce | Peas

Mashed Potatoes

MYSA LUNCH 12-16 Uhr

FISH & CHIPS
Gebackenes Kabeljaufilet | Pommes | Zitrone

Mayonnaise

Crispy Fried Cod Filet | French Fries | Lemon

Mayonnaise

18

UP NORTH BURGER
Gebackenes Huhn | Briochebrötchen | Mayonnaise

Essiggurken | Pommes

Crispy Fried Chicken | Brioche Bun | Mayonnaise | Pickles

Fries

23

CLUB MYSA
Brioche | Gebackenes Huhn | Spiegelei

Kartoffelchips

Brioche | Crispy Chicken | Fried Egg | Potato

Chips

23

23

16

FUNKY FALAFEL
Bulgusalat | Hummus | Fetakäse | Avocado

Bulgur Salad | Hummus | Feta Cheese | Avocado

21

14
MYSA Restaurant|Bar|Lounge

Öffnungszeiten Restaurant 

 Frühstücksbuffet

Mo- Fr 06:30 - 10:30 Uhr

Sa - So 06:30 - 11:00 Uhr 

Lunch

Mo - Sa 12 - 16 Uhr

Dinner

Di - Sa 17 - 22 Uhr

Bar | Lounge

So - Do 17 - 24 Uhr

Fr - Sa 17 - 01 Uhr
TERRY´S BURGER

26Sauerteig Brot |180 gr. Rinderfleisch Aus Deutscher Färse Käse
| Geschmorte Zwiebeln | Guacamole| Mysa Sauce | Pommes
Sourdough Bread |180 gr. Beef From German Heifer
Cheese Braised Onions | Guacamole| Mysa Sauce | Fries

RINDERSCHAUFEL

Kartoffel Gratin | Wurzelgemüse | Tomaten Marmelade
Nuss Crumble
Kartoffel Gratin | Wurzelgemüse | Tomaten Marmelade
Nuss Crumble

26

MYSA DINNER 17-22 Uhr

CAESAR SALAT
Romanasalat | Grünkohl | Kirschtomaten | Croutons | Parmesan
Caesar Dressing
Romaine Lettuce | Kale | Cherry Tomatoes | Croutons | Parmesan
Caesar Dressing

+ Knuspriges Hühnchen
  Crispy Fried Chicken
+ Garnelen
  Shrimp

+5

SKREI FILLET

Perlgraupen Risotto | Kandiert Fenchel | Buerre Blanc Schaum | Dill Öl
Barley risotto | Candied fennel | Buerre Blanc Foam | Dill oil

KALBSSCHNITZEL MYSA
Pommes | Rote Beete Salat | Zitrone
Fries | Beetroot Salad | Lemon

(B,C,H,J, N)

(A,B,C,I)

28

32

CLUB MYSA SANDWICH

Brioche Toast | Gebackenes Huhn | Spiegelei | Essiggurken Eingelegte
Zwiebeln | Pommes 
Brioche Toast | Crispy Chicken | Fried Egg | Pickled Gherkins | Pickled
Onions | Fries

(A,B,C) 23



MYSA Restaurant|Bar|Lounge
Öffnungszeiten Restaurant 

 Frühstücksbuffet
Mo- Fr 06:30 - 10:30 Uhr

Sa - So 06:30 - 11:00 Uhr 
Lunch

Mo - Sa 12 - 16 Uhr
Dinner

Mo - Sa 17 - 22 Uhr
Bar | Lounge

So - Do 17 - 24 Uhr
Fr - Sa 17 - 01 Uhr



Alle Preise in Euro und inkl. 19% Mwst - All Prices in Euro and including 19% VAT
Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an - If you have any questions about allergenes, please feel free to contact us

Dish of the Month

Nordsee Matjes
“Hausfrauen Art”

Gebratene Pfifferlinge | Neue Butter
Kartoffeln | Tempura Zwiebelringe
Apfel-Zwiebel-Sahne Sauce

Roasted Chanterelles | New Butter
Potatoes | Tempura Onion Rings
Apple-Onion Cream Sauce

26,50€(B, C, J)


